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l UNTERNEHMEN

Mehr Leistung. Intelligenter Service.

(3) KAMATGROUP

GASTRONOMIE-KONZEPTE

~

2019 Zusammenfiihrung der Marken ,Frozy’s Frozen Yogurt”, ,Kamat Eisprofi“ und ,RIS". Unter
der gemeinsamen Marke ,Frozy’s” — trendige Eiskonzepte bieten wir nun gebiindelt und
Ubersichtlich alle Maschinenserien und Produkte unserer ,kalten” Sparte an.

2017 Einfiihrung der neuen Eismaschinenserie der Marke ,Rainbow Ice Solutions” (RIS)

2015 Neue innovative Siebtrager- und Eismaschinen-Konzepte

2012 Start der deutschlandweiten Vermarktung des Frozen-Yogurt Eis-Konzeptes,Frozy s

2011 Griindung des firmeneigenen Labels,,KEC - KAMAT Espresso Concept”

2010 Ausbau und Einzug in das neue Firmengebaude (Hauptsitz, Verwaltung, Schulungszen-
trum, Verkaufsausstellung); Start mit amerikanischen Milcheisprodukten; Griindung des
firmeneigenen Labels,Frozy’s”

2008 ,Geburt” der 1. KAMAT-Espresso-Maschine

2002 Erweiterung der Geschiftsbereiche mit Softeismaschinen und -produkten.

2000 Entwicklung erster eigener Kaffeemischungen mit Spezialisten aus Italien;

Entwicklung von Schokoladen in Danemark

1999 Ausbildung im Kaffeekompetenz-Zentrum in Bern/Schweiz

1998 Weiterbildung bei LAVAZZA in Frankfurt/Main;

Ausbildung - Grundlagen der Kaffeeréstung in Berlin

1996 Markteinfihrung der 1. eigenen vollautomatischen Filterkaffee-Spezialitatenmaschine

1994 Espresso-Ausbildung bei LAVAZZA in Turin

1993 Griindung der KAMAT Handelsgesellschaft mbH; Holldndische Filterkaffee-Ausbildung

1991 Start in das Kaffeegeschaft

)
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KAMATGROUP

KAFFEE- UND EISKONZEPTE

fur Hotellerie, Gastronomie, Business & Buro.

Unser Unternehmen blickt auf mehr als 20 Jahre umfangreiche Er-
fahrung in Sachen Gastronomie-Konzepte zuriick. Erfahrung, von
der Sie direkt profitieren konnen.

Wir sind kompetenter Dienstleister fiir die moderne und anspruchs-
volle Gastronomie in Deutschland und dariiber hinaus.

Durch Jahrzehnte lange Erfahrung unserer Partner im Maschinen-
und Produktbereich sowie kundenorientierten Service konnten wir
die Marktposition bis heute stetig ausbauen.

Unser Fokus richtet sich dabei auf Kaffee-, Softeis- und Frozen
Yogurt Konzepte.

Heute sind wir stolz darauf, nicht nur Gastronomen und Hoteliers
zu unserer zufriedenen Stammkundschaft zahlen zu dirfen, son-
dern auch Backereien, Tankstellen, Bliros, u.v.m..
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l UNTERNEHMEN

Mehr Leistung. Intelligenter Service.

MASCHINEN

KAMAT garantiert Ihnen hochste
Kompetenz bei der Auswahl lhrer
Kaffeemaschine.

Wir greifen auf zuverldssige Ma-
schinentechnik der besten Marken
weltweit sowie auf die jahrzehnte-
lange Erfahrung unserer Partner
zuriick.

Sie nennen uns lhre Anforderungen
-wir wahlen gemeinsam mit lhnen
das passende Gerat fiir Sie aus.

PRODUKTE

Fir lhr Kaffeegeschaft bieten wir
eine breite Produktpalette, die
optimal auf die Maschinentechnik
abgestimmt ist.

Unser Sortiment halt fir jeden
Geschmack den passenden Kaffee
aus besten Bohnen bereit.

Fir Teeliebhaber haben wir Tees
verschiedener Marken im Ange-
bot, die alle eines gemeinsam
haben - beste Zutaten und eine
permanente  Qualitatskontrolle.
Fir unbeschwerten Teegenuss mit
allen Sinnen.

SERVICE

Fur lhren optimalen Erfolg bie-
ten wir einen Service, der keine
Wiinsche offen lasst. Unsere Kun-
denberater stehen Ihnen mit viel
Erfahrung sowohl bei Neuprojek-
tierung als auch bei der Integration
in bestehende Strukturen zuver-
lassig zur Seite. Mit viel Liebe zum
Detail erhalten Sie so die passende
Komplettlosung fiir |hr Unterneh-
men.

Wir unterstiitzen Sie darliber
hinaus mit individueller Werbung
und Verkaufsférderung, damit Sie
Ihre Produkte optimal prasentie-
ren kdnnen.

Neben Installation und Einweisung
neuer Maschinen bei lhnen vor Ort
sorgen wir mit einem zuverldssigen

technischen Support flr einen rei-
bungslosen Betrieb in Ihrem Unter-
nehmen.
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Professionelle Kaffeekonzepte mit ,Rundum”-Versorgung.

Hochste Qualitat. Fortschrittliche Technologie.
Unverwechselbarer Geschmack.

Unsere Marke ,KAMAT - Der Kaffeespezialist” ist die intelligente
Komplettlosung aus Maschinen, Produkten und Service.

Mit einer Vielzahl an Marken und Maschinensystemen sowie einer
auf die Kundenbediirfnisse perfekt abgestimmten Produktpalette
erlesener Kaffee- und Teespezialititen bedienen wir Hotellerie,
Gastronomie, Gro3verpflegung und andere Unternehmen.

Unsere jahrzehntelange Erfahrung und die unserer Partner im Ma-
schinensystem- und Produktbereich, die ausgezeichnete Quali-
tat unserer Artikel sowie das Komplett-Servicekonzept haben die
KAMAT GROUP zu einem etablierten Dienstleister in der Gastro-
nomiebranche gemacht.

Der KAMAT Kaffeespezialist unterstiitzt Sie nicht nur bei der Wahl
der richtigen Maschinentechnik und der passenden Fiillprodukte,
sondern auch bei dem richtigen Finanzierungsmodell.

Wir haben passgenaue Losungen fiir lhre individuellen Anforde-
rungen!
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MASCHINEN
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Was bedeutet Vending?

Unter Vending versteht man die Abgabe und den Ver-
kauf von Waren, insbesondere von Waren des tdgli-
chen Bedarfs, mittels Automaten.

Ein Vending-Automat (vending machine) ist ein Auto-
mat zur Selbstbedienung (SB), der automatisch heilSe
oder kalte Getrdnke sowie Snacks und Verpflegung
ausgeben bzw. diese automatisch zubereiten kann.
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VENDINGMASCHINEN

Multifunktional

In Unternehmen sind Kaffeeautomaten ein unverzichtbarer Be-
standteil der betrieblichen Mitarbeiterversorgung. Sie sind Bequem,
Schnell, Zuverlassig, bieten eine breite Produktauswahl, halten die
Mitarbeiter bei bester Laune und sorgen fiir ein gutes Arbeitsklima.

In Biiros wird mehr Kaffee verzehrt als zu Hause, ob beim Meeting,
in Kundengesprachen oder gerne auch einfach mal zwischendurch.

Der KAMAT Kaffeespezialist hat auch fiir lhr Unternehmen das
passende Maschinensystem.

Dank flexibler Anschaffungsmdéglichkeiten (kaufen, leasen oder
mieten) konnen Sie Ilhren Mitarbeitern und Gasten jederzeit den
Genuss eines frisch gebriihten Kaffee ermdglichen.

Durch die vielseitigen Eisatzmoglichkeiten finden diese Maschinen
auch lhren Platz z. B. in Backereien, Tankstellen, Bistros, Autohau-
sern oder Werkstatten.
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[l VENDINGMASCHINEN

Multifunktional

Milchpulver - besser als sein Ruf!

Vorteile Milchpulver:

- hohe Ergiebigkeit

- geringer Reinigungsaufwand

- einfaches Nachfiillen

- lange Haltbarkeit (keine saure Milch)

Vor allem im Vending-Bereich kommt
Milchpulver zum Einsatz, da die Ma-
schinen dort nicht permanent (iber-
priift und bedient werden.

Ihre Kunden erhalten frisch zubereitete
Kaffespezialitdten auf Knopfdruck -
bei minimiertem Zeitaufwand fir ihre
Mitarbeiter.

Frische

Voll nn Ich

Frische Frische
\“”mlldl \Ollml Ich

Frische
4 1 \ol[llm;
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PICCOLINO
4
bis 30 * W
speed JUNIOR
[
bis 80 * W
ROBUSTA
(/
bis 150 * WP
speed MASTER

i
bis 300 * w®

EINFACH, SCHNELL UND LECKER
Unser Milch-Topping ist in Geschmack und Qualitdt kaum von
1 e 1 O Fliissigmilch zu unterscheiden, lange haltbar und sehr ergiebig
¢ (1 Beutel Milch-Topping entspricht ca. 10 Packungen Fliissigmilch).

* empfohlene Tassenleistung pro Tag




KAFFEE

Kaffee-Vollautomaten

Bei KAMAT Kaffeespezialist arbeiten die vollautomati-
schen Kaffeemaschinen mit frisch gemahlenen Bohnen
und lhre Kaffeespezialitédten werden mit frischer Milch
zubereitet.

Kaffeevollautomaten von KAMAT Kaffeespezialist sind
DIE Lésung fiir den anspruchsvollen Gastronomen.
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VOLLAUTOMATEN

FUr die Gastronomie

Kaffeequalitat auf hohem Niveau genief3en. Im Hotel- und Restau-
rantbereich gehoéren diese vollautomatischen Alleskonner mittler-
weile zur Standard-Ausstattung.

Unsere Kaffeevollautomaten sind die Synthese aus traditionellem
Handwerk und modernster Technologie. Das Ergebnis: Eine gleich-
bleibende, hohe Qualitat Ihrer Produkte, zuverlassige Maschinen-
technik und intuitive Bedienkonzepte, die Ihnen ein effizientes
Arbeiten ermdglichen.

Kurz gesagt: Qualitat — Kontinuitat - Produktivitat

Um dies zu erreichen arbeiten wir im Bereich der Vollautomaten mit
international namhaften Unternehmen, wie z.B. Schaerer, Melitta
oder Eversys zusammen.

Dadurch sind wir in der Lage Ihnen nicht nur qualitativ hochwertige

Technik sondern auch ein deutschlandweites Servicenetzwerk bie-
ten zu konnen.

o schaerer V/77%
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l KAFFEEVOLLAUTOMATEN

FOr die Gastronomie

o schaerer

Coffee comes to life

Seit 1924 - mit der Vorstellung lhrer ersten Kaffee-
maschine - arbeitet das 1892 gegriindete Schwei-
zer Unternehmen, als einer der weltweit fiihrenden
Hersteller von vollautomatischen professionellen
Kaffeemaschinen, erfolgreich am Kaffeemarkt.

Die Schaerer-Kaffeemaschinen werden zu 100% in
der Schweiz entwickelt und produziert und tragen
somit zurecht das Siegel ,swiss made”.

Im hauseigenen Schulungs- und Beratungs-
zentrum, dem Coffee Competence Centre, ver-
mittelt Schaerer fundiertes Wissen rund um den
Kaffee.

Auch unsere Mitarbeiter werden unter anderem
dort ausgebildet.

Melitta Professional Coffee Solutions - ist ein
deutscher Markenhersteller im Bereich der pro-
fessionellen Kaffeeversorgung in der Gastronomie
und Hotellerie.

Die Produkte des Kerngeschiftes - Kaffee und
Kaffeemaschinen - kommen bei Melitta, im Gegen-
satz zu vielen anderen Unternehmen, aus einem
Haus.

Somit bietet Melitta, als derzeit einziges Un-
ternehmen in der Branche, die Moglichkeit der
zinslosen Finanzierung der Kaffeevollautomaten
- und das auch fir Existenzgriinder als Starthilfe!




B Fe eppresco wilZZ o Zoned

Eversys — ebenfalls ein schweizer Unternehmen,
das im Jahr 2009 von einem Team von Ingenieu-
ren gegriindet wurde, welches Uber 30 Jahre
Erfahrung in der Entwicklung von fliihrenden
Kaffeemaschinensystemen verfiigt.

Die Vision von Eversys ist es, vollautomatische
Kaffeemaschinen zu entwickeln, welche dem
hohen Niveau traditioneller Espressomaschinen
entsprechen.

Barista Qualitat auf Knopfdruck!

© KAMAT
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DAs E ‘BARISTA SYSTEM VON EVERSYs

Alle Zubereitungsschritte eines Barista -
Programmiert in einer Maschine

Das e'Barista System ersetzt nicht den Barista, son-
dern erlaubt es ihm, sdmtliche fiir perfekte Produk-
te erforderlichen Einstellungen zu programmieren
und so sicherzustellen, dass seine Kreationen in
konstanter Qualitdt serviert werden, auch wenn
andere sie produzieren.




SIEBTRAGER N —
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Espressomaschinen

... werden auch als traditionelle Siebtrdger-Maschinen
bezeichnet. Unter Baristas und Restaurantbetreibern
zéhlen sie zur Extraklasse unter den Kaffeemaschinen.
Da man direkt auf Funktionen wie Mahlgrad, Dosierung,
Temperatur und Extraktion Einfluss nehmen kann, ist sie
bei Profis sehr beliebt.

3 liberzeugende Argumente fiir Siebtrdigermaschinen:

1. perfektes Preis-Leistungs-Verhdltnis

2. geringe Wartungskosten aufgrund robuster, seit jahr-
zehnten weltweit etablierter Technik

3. hochste Espresso-Qualitcit

Bieten auch Sie lhren Kunden ein handgefertigtes
Produkt!

16
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Handgefertigte Kaffeespezialitaten

Geben Sie lhren Gasten einen Grund mehr, sich bei lhnen wohl zu
flhlen. Es ist ein Magnet fiir Kaffeeliebhaber — anders gesagt ist sie
die Visitenkarte des Hauses.

Mit einer Siebtrdagermaschine zeigen Sie, dass Kaffeekreationen
nicht einfach nur einen lieblosen Knopfdruck weit entfernt sind,
sondern dass das Zubereiten auch ein kreatives Handwerk sein
kann.

Um unterschiedlichsten Anspriichen gerecht zu werden, finden Sie
bei uns die Siebtragermaschinen der Kategorien:

EASY LINE,
ECONOMY LINE,
PREMIUM LINE

und

XTRA LINE




[l SIEBTRAGERMASCHINEN

EASY LINE

Klein aber fein - unsere Einsteiger-Modelle bieten
hochste Qualitat auf kleinstem Raum. Die Espresso-
maschinen der EasyLine sind ein Eyecatcher sowohl
zu Hause als auch in der Gastronomie.

Im Unterschied zu unseren Profi-Modellen besitzen
die Maschinen der EasylLine einen optionalen
Wassertank - Sie sind also bei der Standortwahl
deutlich flexibler.

Die hier verbauten Komponenten aus den
Profi-Modellen garantieren |hnen auch bei
dieser Serie hochste Espresso-Qualitat.

ECONOMY LINE

Unsere Mittelklasse der Espressomaschinen. Die
Siebtragermaschinen der Economyline kdnnen
alles, was eine professionelle Espressomaschine
konnen muss. Sie bestechen zudem durch ihre
Wirtschaftlichkeit.

Die Hauptanforderung an diese Maschinen ist, zu
Uberschaubaren Anschaffungskosten, maoglichst
viele Kaffeevariationen produzieren zu kénnen.

Die EconomyLine konzentriert sich auf die we-
sentlichen Bestandteile der Kaffeezubereitung bei
gleichen Leistungsparametern der PremiumLine.

Ob halb- oder vollautomatisch, ob 1-, 2- oder
3-gruppig - mit der EconomyLine riickt I|hr Traum
von der Siebtragermaschine deutlich naher.




XTRA LINE

Die Extra-Klasse der Extravaganz
- das ist unsere XtraLine. Innen

intelligente Technologie, aullen

originell im Design.

Die 1927 von Giuseppe und Bruno Bambi
gegriindete Firma La Marzocco hat ihren Ursprung
in Florenz, in ltalien, als Hersteller von hoch-
wertigen, handgefertigten Espressomaschinen
mit elegantem Design.

Durch die groBe Aufmerksamkeit fiir Details ge-
niesst die Marke weltweit ein hohes Ansehen.

© KAMAT
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PREMIUM LINE

Unsere Modelle fiir die hochsten Anspriiche:
Bahnbrechende Siebtrager-Espressomaschinen
von RENEKA.

Diese bestechen durch ihre weltweit einmaligen

und innovativen Technologien:

- Regelung der Auslauftemperatur fiir jede Kaffee-
gruppe,

- AromaPerfect-Patent,

- Mikrosieb-Technologie
- MultiCoffeeSystem

Stark, feinfiihlig, konstant und kommunikativ - mit
feinster Sensorik fur das Wesentliche!

Mit diesem ,Qualitdtsstempel” garantieren RENEKA
Espressomaschinen beste Kaffeequalitat in der Tasse.




AVVAY]
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KEC ECONOMY LINE

Die ,K 100" unserer EconomyLine ist eine hervor-
ragende, leicht zu bedienende Espressomaschine mit
modernem, zeitlosem Design.

Mit unseren Kaffeemihlen wird jede Portion arom-
afrisch gemahlen und mittels zeitprogrammiertem
Auswurf direkt in den Siebtrager portioniert.

Sie erhalten eine stets gleichmaBige Einwaage zur
nahtlosen Weiterverarbeitung.

CONCEPT

Alle Details exakt aufe

KEC ist unser Gesa
fessioneller Maschine
abgestimmten hoc
mischungen, welch
durch die deutsche

ausgezeichnet wurde
hor und einem edlen

Ein Coffeeshop-Konz
den deutschen Mark
moglicht, weitestge
handgefertigte Kaffe
ren.

Damit sind auch Net
hilfskrafte in der Lag
Spezialitaten mit gle
tat zuzubereiten.

Ein Tamg
Andriick
chen fiir
unsere b
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inander abgestimmt!

mtkonzept aus pro-
ntechnik, den darauf
wwertigsten  Kaffee-
> bereits mehrfach
Rostergilde mit Gold
N, passendem Zube-
Tassensortiment.

ept - abgestimmt auf
t - welches lhnen er-
hend automatisiert,
equalitdt zu servie-

leinsteiger oder Aus-
e, perfekte Espresso-
ichbleibender Quali-

KEC PREMIUM LINE

Die exklusive Siebtrager-Espressomaschine RENEKA
Life mit neuester Technologie wie Sensitive Brewing
und Aroma Perfect sowie ihre perfekte Siebtrager-
technologie garantieren eine noch perfektere Crema
und unverwechselbaren Geschmack.

er mit einstellbarem Drehmoment und zugehdoriger Die Premiummiuhlen dosieren ebenfalls mittels zeit-
station, drei Milchkdannchen sowie ein Espressokann- programmiertem Auswurf den frisch gemahlenen
die Zubereitung eines Latte Macchiato komplettieren Kaffee direkt aus dem Mahlwerk in den Siebtrager -
eiden KEC-Systeme. und dank gréBerer Mahlscheiben in nahezu doppel-

ter Geschwindigkeit.

21



ll ZUBEHOR

KaffeemUhlen

Die Kaffeemiihlen von KAMAT Kaffeespezialist do-
sieren den frisch gemahlenen Kaffee mittels direk-
tem Auswurf in den Siebtrager.

So wird jede Kaffeeportion aromafrisch gemahlen
und Sie erhalten eine stets gleichmaBige Einwaage

des Kaffeepulvers.

Unsere Premiummuhlen besitzen dartiber hinaus

groBere Mahlscheiben, wodurch die Kaffeebohnen
in nahezu doppelter Geschwindigkeit, ohne Aroma-
verluste durch unnétig hohe Reibungshitze, gemah-
len werden.

Wasserfilter

Damit Kaffee sein ganzes Aromenspektrum ent-
falten kann und eine stabile Crema erhalt, braucht
er das ideale Wasser mit einem ausgewogenen
Mineraliengehalt. Mit einem BRITA Wasserfilter
verbessern Sie nicht nur die Qualitat des zuberei-
teten Kaffees, sondern auch lhre Wirtschaftlich-
keit: die Laufzeit der Maschinen kann verlangert
und zusatzliche Reparatur- und Wartungskosten
konnen reduziert werden.

Um den geeigneten Filter fiir Sie auszuwahlen,
testen unsere Techniker bei der Aufstellung lhrer
Maschine die Wasserqualitat vor Ort. Das garan-
tiert Ihnen die beste Kaffeequalitdt und optimalen
Maschinenschutz.




© KAMAT

DER KAFFEESPEZIALIST

Geschirr

Unsere Tassenkollektionen wurden sorgfaltig von
uns ausgewahlt und sind fiir jede Art der Kaffeezu-
bereitung in Gro3e und Form auf unsere Maschinen
abgestimmt.

Sie bestehen jeweils aus Espresso-, Kaffee-/Cap-
puccino- und Milchkaffeetassen.

Mit diesen Tassen verleihen Sie Ihren Kaffeespeziali-
taten einen Auftritt auf héchstem Niveau.

J» T2 )2

Espresso-Tassen Kaffee-/Cappuccino-Tassen Milchkaffee-Tassen

Reinigung

Unsere Reinigungs- und Pflegeprodukte garantieren
Ihnen die optimale Reinigung Ihrer Kaffeemaschine.

Speziell fir jeden Maschinentyp entwickelte Pflege-
produkte erhdhen die Lebensdauer lhrer Maschine
und stellen einen hygienisch einwandfreien Betrieb
sicher.
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Hochste Qualitat - Unverwechselbarer Geschmack

KAMAT Kaffeespezialist bietet eine Vielzahl an Kaffeesorten und
Premium-Produkten erlesener Anbaugebiete.

Sowohl Kaffees zu einem optimierten Preis/Leistungs-Verhaltnis
als auch handgerosteter Spitzenkaffee - fiir hochste Qualitatsan-
spriiche - gehdren zu unserem festen Sortiment, genau wie un-
sere FairTrade-Kaffees, mit welchen wir gemeinsam einen Beitrag
zur Verbesserung der Arbeits- und Lebensbedingungen auf den
Kaffeeplantagen leisten kdnnen.

Sorgfaltig erlesene Bohnen sind die Grundlage fiir einen wohl-
schmeckenden, aromatischen Kaffee. Aber auch die Réstung spielt
eine der Hauptrollen.

Ideal auf das jeweilige Geratesystem abgestimmte Produkte garan-
tieren Ihnen und Ihren Gasten ein unvergleichliches Geschmackser-

lebnis.

Tauchen Sie ein in den Kaffeegenuss von KAMAT und lassen Sie

sich auf eine Geschmacksreise durch Kaffee-Anbaugebiete aus aller
Welt entfihren.

FAIRTRADE

©
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GANZE BOHNE

Die moderne Art der Kaffeezubereitung.

Entdecken Sie die Vielfalt der Ganzen Bohne und
tauchen Sie ein in die Welt edelster Kaffeesorten
aus den besten Anbaugebieten der Welt.

Flr KAMAT Kaffeespezialist arbeiten Rostereien aus
unterschiedlichen Landern, um den individuellen
Qualitatsanspriichen eines jeden Kunden gerecht
zu werden. Somit sind wir in der Lage schonende
Handrdstungen in Gourmetqualitdt oder auch 6ko-
nomische Industrieréstungen zu liefern.

Unsere Kaffeemischungen
eignen sich flr Espresso,
Caffe  Crema, Schumli
und viele weitere Kaffee-
spezialitaten, die sowohl
fur Kaffeevollautomaten
als auch fur Siebtrager-
maschinen bestens ge-
eignet sind.

FILTERKAFFEE

Die Riickkehr einer Tradition.

Uber viele Jahre hinweg hatte der Filterkaffee voll-
kommen zu Unrecht einen schlechten Ruf.

Dennoch bis heute
nicht  wegzudenken
- ob am Fruhsticks-
buffett im Hotel oder
in groBen Mengen
bei Veranstaltungen
findet er nach wie vor
seinen Platz.

FAIRTRADE

® Mit unseren Fairtrade li-
zensierten Kaffees leisten
wir einen Beitrag zur Ver-
besserung der Lebens-

FAIRTRADE und Arbeitsbedingungen

von Kleinbauernfamilien
und Beschaftigten der Kaffeeplantagen.

Das Fairtrade-Zertifikat sichert

ab, dass die Kaffeebauern einen

fairen, existenzsichernden Preis

fur ihre Kaffeebohnen erhalten.

Das hat zur Folge, dass sie damit
einen hoheren Lebensstandard
flr ihre Familien erreichen.
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SINGLE ORIGINS

Diese Kaffees defi-
nieren eine exklusi-

Single Origins Coffees, oder auch sor-
tenreine Kaffees, sind Kaffees, die aus
einem bestimmten Land oder Anbau-
gebiet (herkunfts- und sortenrein)
stammen.

ve Geschmacksrich-
tung, Raritat oder
einen bestimmten
Terroir-Geschmack

Sie sind auch unter den Begriffen ,Pure
Origins” oder ,Terroir Kaffees” bekannt
und verzeichnen immer mehr Beliebtheit.

AUTOMATEN-FULLPRODUKTE

(sehr
zeitgemaR) meist auch eine Ge-
schichte zum Kaffee zu erzahlen.

und haben

Wir liefern Ihnen qualitativ hochwertige Produkte
zum besten Preis-Leistungsverhaltnis.

Diese Produkte eignen sich bestens zum Befiillen

Bei KAMAT Kaffeespezialist finden Sie fiir Ihre
HeiBgetrankeautomaten eine Auswahl an:

- Kaffees,

- Milch-Toppings,

- Trinkschokoladen,
- Instant-Suppen und -Tees.

professioneller Vending-Getrankeautomaten so-
wie Kaffeevollautomaten fiir die Gemeinschafts-
verpflegung und in der Gastronomie.

Die richtigen Zutaten fiir eine wohlschmecken-
de und demzufolge verkaufsfordernde Kaffee-
spezialitdt sind in gewerblichen Kaffeeautomaten
ein enorm wichtiger Faktor.

Frische
Vol ]m1

Frische

‘ Vollmilch

Frische

\ul]m]th

N 4

Frische
Vollmilch

Ll

] ell

Fir ein erstklassiges Geschmackser-
lebnis miissen die Flllprodukte exakt
auf das Maschinensystem abgestimmt
sein. Nur qualitativ hochwertige Pro-

] eu

dukte kdnnen lIhnen einen langfristigen
Erfolg garantieren. EINFACH, SCHNELL UND LECKER

Unser Milch-Topping ist in Geschmack und Qualitét kaum von
Fltissigmilch zu unterscheiden, lange haltbar und sehr ergiebig

(1 Beutel Milch-Topping entspricht ca. 10 Packungen Fliissigmilch).
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Ausgesuchte Qualitat fur GenieBBer

Hohe Qualitat und guter Geschmack zeichnen unsere Teesorten
aus, die aus aller Welt speziell fiir Sie zusammengestellt wurden.

Ob im,normalen”Teebeutel oder im Pyramidenbeutel mit Nylonnetz
- unsere Teesorten bieten fir jeden Qualitatsanspruch die passende
Losung.

Um lhren Verkaufserfolg zu optimieren, statten wir Sie mit individu-
ellen Teekarten, passend zu lhrem Wunschsortiment, aus.

Daruber hinaus bieten wir lhnen die Moglichkeit, Ihr Teegeschaft
noch besser in Szene zu setzen, beispielsweise mit ansprechenden

Prasentationsmdoglichkeiten, wie Teedisplays oder edlen Holzscha-
tullen.

©
CHAI-LATTE

Der wirzige Trend

Chai - das beliebte indische Getrank - war vor wenigen Jahren noch
ein Insidertipp. Mittlerweile hat sich das Trendgetrank aus schwar-
zem Tee, exotischen Gewdlrzen und leckerer Milch auch in euro-
paischen Coffeeshops und Teeldden einen festen Platz erobert.

Wir haben fiir Sie eine Auswahl unwidersteh-
licher Premium Chai-Tee’s im Angebot. Die
Kombination hochwertigster Zutaten und
Aromen verspricht eine auBergewdhnliche
Geschmacksvielfalt.

© KAMAT
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KOMPETENZZENIRUM

Barista

.. ist im deutsch- und englisch-
sprachigen Raum, die Bezeich-
nung fiir jemanden, der in einem
Café fiir die professionelle Zube-
reitung des Kaffees verantwortlich
ist, wédhrend der Barista (italie-
nisch: ,Barkeeper”) in Italien alle
Arten von Getréinken zubereitet.

Latte Art

. bezeichnet die kiinstlerische
Gestaltung der Milchschaumober-
fliche von Espresso-Getrdnken
mit den verschiedensten gra-
fischen Motiven (italienisch latte:
»~Milch’ englisch art: ,Kunst”).



©
KAFFEEKOMPETENZZENTRUM

Professionelle Barista- & Produktschulungen

Im November 2010 wurde, mit dem Einzug in das neue Firmenge-
baude, das KAMAT Schulungszentrum in Geschwenda, eroffnet.

Mit diesem, in Thiiringen einzigartigen, Schulungszentrum bieten
wir lhnen und lhren Mitarbeitern die Mdglichkeit, an professio-
nellen Barista- und Cocktail-Schulungen teilzunehmen. Die Schu-
lungen werden von erfahrenen Trainern geleitet und individuell auf
Ilhre Bediirfnisse abgestimmt durchgefiihrt.

Es werden Espresso-Schulungen in drei Qualifizierungsstufen, von
einfacher Kaffeekunde Uber spezielle Kaffeekunde bis zur Latte
Art-Schulung angeboten. Je nach Qualifizierungsstufe werden
die Teilnehmer von erfahrenen Baristas der taglichen Praxis bis zu
deutschen Meistern der Coffee Art und der Latte Art ausgebildet.

Mit diesen Fahigkeiten - eingebaut in Ihr Tagesgeschift - liegen Sie
immer aktuell im Trend.

Wir bieten Ihnen Kurse in folgenden Bereichen an:

© KAFFEE- UND ESPRESSOKONZEPTE,

© EIS- UND MILCHBARKONZEPTE,

© TRENDIGE, COOLE DRINKKONZEPTE

© KAFFEE- & ESPRESSO-SCHULUNGEN IN
DREI QUALIFIZIERUNGSSTUFEN

© KAMAT

DER KAFFEESPEZIALIST
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SERVICE

Planung - Schulung - Technischer Support

Fir Ihren optimalen Erfolg bieten wir neben Maschinen und Pro-
dukten vor allem einen Service, der keine Wiinsche offen l&sst.

Unsere Kundenberater stehen Ihnen mit viel Erfahrung sowohl bei
Neuprojektierung als auch bei der Integration in bestehende Struk-
turen hilfreich zur Seite. Mit viel Liebe zum Detail erhalten Sie so die
passende Komplettlosung fiir Ihr Unternehmen.

Neben Aufbau und Einweisung neuer Maschinen sorgen wir mit
einem zuverlassigen technischen Support fiir einen reibungslosen
Betrieb in lhrem Unternehmen.

Um beste Ergebnisse in der Zubereitung zu erzielen, betreiben wir
dartiber hinaus ein, in seiner Form einzigartiges Schulungszentrum.
Dort zeigen unsere qualifizierten Baristas, worauf es bei der Kaffee-
zubereitung ankommt.

©
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Planung

In jahrelanger Zusammenarbeit mit unseren Part-
nern, entwickeln wir aus lhren Vorstellungen und
Wiinschen handfeste Konzepte. Fiir die Umsetzung
kooperieren wir mit renommierten Handwerks-
und Industriefirmen, die in jedem Objekt eine neue
Herausforderung sehen und etwas Einzigartiges
erschaffen wollen.

Dabei spielt es eine grof3e Rolle, gemeinsam mit
dem Kunden eine individuelle Lésung zu finden.
Unsere Partner kreieren mit Ihnen zusammen lhre
Geschaftseinrichtung und realisieren lhre Vorstel-
lungen maf3geschneidert.

Wir lassen lhre Visionen Wirklichkeit werden!

Aufstellung - Einweisung -
Schulung

Unsere Service-Techniker kiimmern sich bei lhnen
vor Ort darum, dass die Maschine richtig und v.a.
sicher angeschlossen wird.

Sie erfahren von uns alles, was Sie und Ihrer Mitar-
beiter fur den taglichen Einsatz Ihres neuen Gerates
wissen mussen. Wir schulen direkt bei lhnen im Ge-
schaft oder in unserem eigens dafiir eingerichteten
Schulungszentrum. Sie lernen den professionellen
Umgang mit Ihrer Kaffeemaschine.

Unser qualifiziertes Fachpersonal wird sein Wis-
sen an Sie und |hr Team im Schulungsprogramm
weitergeben und lhnen mit Rat und Tat zur Seite

stehen.
Profis direkt an lhrer Seite.
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Alles aus einer Hand.

Verkaufsférderung

Sie erhalten von uns auf Wunsch passende, an-
sprechende und verkaufsfordernde Werbemittel.

Ob AuBenwerbung, Werbebanner, Plakate, Auf-
kleber, Tischaufsteller, Produktschilder oder
Visitenkarten, wir stellen Ihnen alles zur Verfligung,
was Sie fir einen auffallenden und ansprechenden
Werbeauftritt benotigen. Auf Wunsch - selbstver-
standlich auch mit Ihrem eigenen Logo.

Unsere Marketingabteilung steht lhnen fir be-
ratende Gesprache zur Seite. Wir setzen lhre indi-
viduellen Vorstellungen auf den Punkt genau um.
Mit Thnen Hand in Hand.

Technischer Support

Greifen Sie 365 Tage im Jahr auf unseren tech-
nischen Service zurlick. Unser kompetentes Ser-
vice-Team steht lhnen personlich zur Seite und
gewabhrleistet Ihnen operative Kundennahe.

Wir bieten ihnen kostenorientierte Service-Kon-
zepte vor und nach der Inbetriebnahme, sowie
ein umfangreiches Serviceangebot & technische
Unterstiitzung durch geschulte und kompetente
Techniker.

Im Falle einer Storung sind wir, dank eines gro-
Ben Ersatzteillagers, in der Lage, diese schnell und
effizient zu beseitigen.

365 Tage im Jahr fiir Sie erreichbar.
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SHOW ROOM
Siebtréigermaschinen
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Das Konzept

Sie finden unsere Angebote interessant? Wissen aber noch nicht
genau, welche Maschine oder welcher Kaffee der richtige fir Sie ist?
Sie mochten sich vor dem Kauf einer Softeis- oder FrozenYogurt-
Maschine vom Bedienkonzept und der Qualitat der Produkte tber-
zeugen?

In unseren ShowRoom’s haben Sie, auf mehr als 150m? Aus-
stellungsflache in thematisch getrennten Bereichen, die Moglich-
keit in entspannter Atmosphare Maschinen und Produkte zu testen.

Unsere freundlichen und fachkundigen Mitarbeiter beraten Sie bei
der Wahl der richtigen Technik, fihren lhnen die Modelle gerne vor
und probieren natirlich die Produkte direkt mit Ihnen gemeinsam
aus.

Wir freuen uns schon jetzt darauf, auch Sie in Geschwenda, im scho-
nen Thiringer Wald, zu einer Tasse Kaffee oder Espresso oder auch
zu einem leckeren Eis begriifBBen zu diirfen.

Erleben Sie unsere Produkte und tiberzeugen Sie sich von unserem
Qualitatsversprechen!




SHOW ROOM
Kaffeevollautomaten
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Das Konzept

Das Konzept unserer Showrooms bietet Ihnen einzigartige Vorteile.

Sie kdnnen die Unterschiede zwischen den Maschinen sehen, ho-
ren und sogar schmecken, denn Sie haben jederzeit die Gelegen-
heit unsere Produkte zu verkosten.

Sie bekommen ein Gefiihl fur die GroBen und das Handling der Ma-
schinen.

Durch die groBe Auswahl an Maschinen haben Sie die Mdglichkeit
zu sehen, welche weiteren Mdglichkeiten es fiir Sie und |hr Unter-
nehmen noch gibt.

Sie haben dabei jederzeit einen kompetenten Ansprechpartner an
Ihrer Seite, der gerne lhre Fragen beantwortet.

Das Konzept unserer ShowRoom’s ist flir uns die Basis einer opti-
malen Beratung - und fiir Sie der Garant fiir eine optimale Auswahl
der Maschine und der Produkte.
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KAMATGROUP

GASTRONOMIE-KONZEPTE
KAMAT Handelsgesellschaft mbH
Neue Sorge 33a - 99331 Geratal / OT Geschwenda

Telefon +49(0)36205/72980 | eMail info@kamat-group.de
Telefox +49(0036205/729820 | Web www.kamat-group.de

LR
UNSERE STARKEN MARKEN
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