
Mit unseren Wintertees MASALA CHAI, WINTER 
HARMONY und AYURVEDA HERBS & GINGER aus 
dem Hause Ronnefeldt begeistern Sie Ihre 
Gäste mit Genuss auf höchstem Niveau.

Kreieren Sie doch mal eine unserer Cock-
tail-Ideen für die kalte Jahreszeit. Heiss 
serviert wird Ihren Gästen dabei warm ums 
Herz.

www.kamat-group.de
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Zutaten:
· 200 ml Winter Harmony (1 LeafCup®) 
· 20 ml brauner Rum
· 20 ml Orangensaft
· 10 ml Mandelsirup
· 1 Scheibe Apfel 
· Ronnefeldt Glas (0,32 l)

Zubereitung:
· 1 LeafCup® mit kochend heißem Wasser 

aufbrühen, Scheibe Apfel dazu geben und 
5 Min. ziehen lassen.

· Rum, Mandelsirup und Orangensaft zum 
Tee hinzufügen, umrühren.

Heiss servieren!

Zutaten:
· 200 ml Ayurveda Herbs & Ginger (1 LeafCup®)
· 20 ml brauner Rum
· 20 ml Ingwersirup
· 10 ml Limettensaft
· 1 Scheibe Ingwer
· Ronnefeldt Glas (0,32 l)

Zubereitung:
· 1 LeafCup® mit kochend heißem Wasser 

aufbrühen und 5 Min. ziehen lassen.
· Rum, Ingwersirup und Limettensaft zum Tee 

hinzufügen, umrühren.
· Glas mit einer Scheibe Ingwer dekorieren.

Heiss servieren!

Zutaten:
· 200 ml Masala Chai (1 LeafCup®)
· 50 ml brauner Rum
· 2 TL Rohzucker
· 1 Zimtstange
· Ronnefeldt Glas (0,32 l)

Zubereitung:
· 1 LeafCup® mit kochend heißem Wasser 

aufbrühen, Rohzucker dazu geben und 5 
Min. ziehen lassen.

· Rum zum Tee hinzufügen, umrühren. Glas 
mit der Zimtstange dekorieren.

Heiss servieren!

Winter Memories

Ginger Swing

So traumhaft schmeckt der Winter

Heiße Tee-Cocktails 
für kalte Tage!

Masala Secret

Jetzt bestellen unter: 03 62 05 / 72 98 0
Sie wünschen weitere Informationen? Rufen Sie uns einfach an. 
Unsere freundlichen Mitarbeiter beraten Sie gerne.


