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Herzlich Willkommen

Kaffee- und Eiskonzepte for
Hotellerie, Gastronomie, Business & BUro

Unternehmensprasentation
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KAFFEE- UND EISKONZEPTE

fOr Hotellerie, Gastronomie, Business & Buro.
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fangreiche Erfahrung in Sachen Gastronomie-Kon- GASTRONOMIE-KONZEPTE

zepte zurlck - Erfahrung, von der Sie direkt profitie-
ren kénnen. UNSERE STARKEN MARKEN

Wir sind kompetenter Dienstleister fiir die moder- X
ne und anspruchsvolle Gastronomie in Deutschland

und daruber hinaus. KAMAT

DER KAFFEESPEZIALIST

Unser Unternehmen blickt auf mehr als 20 Jahre um-

Durch Jahrzehnte lange Erfahrung unserer Partner
im Maschinen- und Produktbereich sowie kunden-
orientierten Service konnten wir die Marktposition
bis heute stetig ausbauen.

Unser Fokus richtet sich dabei auf Kaffee-, Frozen Yo-

gurt- und Eis-Konzepte.

Heute sind wir stolz darauf, nicht nur Gastronomen
und Hoteliers zu unserer zufriedenen Stammkund-
schaft zahlen zu diirfen, sondern auch Backereien,
Tankstellen, Biros, u.v.m..
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Die Firmengeschichte

Grundung der KAMAI Handelsgesellschatt mbH
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Unsere Motivation

Q

Komplettldsungen & individuelle Konzepte — Alles aus einer Hand

MASCHINEN

KAMAT garantiert lhnen hochste Kompetenz bei der
Auswabhl lhrer Kaffee-, Frozen Yogurt- oder Softeisma-
schine.

Wir greifen auf zuverlassige Maschinentechnik der bes-
ten Marken weltweit sowie auf die jahrzehntelange Er-
fahrung unserer Partner zurtick.

Sie nennen uns lhre Anforderungen - wir wahlen ge-
meinsam mit Ihnen das passende Gerat fiir Sie aus.

Eine Produktpalette, die optimal auf die Maschinentech-
nik abgestimmt ist, ein Sortiment, welches fiir jeden Ge-
schmack das passende Produkt bereithdlt und hochste
Anspriiche an die Qualitat unserer Produkte - das ver-
spricht der Name KamatGroup!

Darliber hinaus kreieren wir mit Ihnen gemeinsam auf
Wunsch auch |hr ,Private Label” - ganz personliche Pro-
dukte, maBBgeschneidert auf Ihr Unternehmen.
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SERVICE

Fir Ihren optimalen Erfolg bieten wir einen Service,
der keine Wiinsche offen lasst. Unsere Kundenberater
stehen |hnen mit viel Erfahrung sowohl bei Neupro-
jektierung als auch bei der Integration in bestehende
Strukturen zuverlassig zur Seite. Mit viel Liebe zum De-
tail erhalten Sie so die passende Komplettlosung fiir Ihr
Unternehmen.

Wir unterstiitzen Sie darliber hinaus mit individueller
Werbung und Verkaufsforderung, damit Sie Ihre Produk-
te optimal prasentieren konnen.

Neben Installation und Einweisung neuer Maschinen
bei Ihnen vor Ort sorgen wir mit einem zuverlassigen
technischen Support fiir einen reibungslosen Betrieb in
Ihrem Unternehmen.

KAMATGROUP

GASTRONOMIE-KONZEPTE
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Unsere Starken Marken

Kaffee- und Eiskonzepte fUr Hotellerie, Gastronomie, Business & BUro
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KAMAT

DER KAFFEESPEZIALIST
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VENDINGMASCHINEN KAFFEEVOLLAUTOMATEN

Kaffeeautomaten fir's Biro

©

FUr die Gastronomie

©

SIEBTRAGERMASCHINEN

In Unternehmen sind Kaffeeautomaten ein unverzichtbarer
Bestandteil der betrieblichen Mitarbeiterversorgung. Sie
sind Bequem, Schnell, Zuverlassig, bieten eine breite Pro-
duktauswahl, halten die Mitarbeiter bei bester Laune und
sorgen fir ein gutes Arbeitsklima.

In Blros wird mehr Kaffee verzehrt als zu Hause, ob beim
Meeting, in Kundengesprachen oder gerne auch einfach
mal zwischendurch.

Der Kamat Kaffeespezialist hat auch fiir Inr Unternehmen
den passenden Kaffeeautomaten.

Kaffeequalitat auf hohem Niveau genief3en. Unsere Kaf-
feevollautomaten sind die Synthese aus traditionellem
Handwerk und modernster Technologie. Das Ergebnis: Eine
gleichbleibende, hohe Qualitat Ihrer Produkte, zuverlassige
Maschinentechnik und intuitive Bedienkonzepte, die lhnen
ein effizientes Arbeiten ermdglichen.

Kurz gesagt: Qualitat — Kontinuitat - Produktivitat

Um dies zu erreichen arbeiten wir Im Bereich der Vollauto-
maten mit international namhaften Unternehmen, wie z.B.
Schaerer, Melitta oder Eversys zusammen.

Geben Sie lhren Gasten einen Grund mehr, sich bei Ihnen
wohl zu fiihlen. Es ist ein Magnet flr Kaffeeliebhaber - an-
ders gesagt ist sie die Visitenkarte des Hauses.

Mit einer Siebtrdgermaschine zeigen Sie, dass Kaffeekrea-
tionen nicht einfach nur einen lieblosen Knopfdruck weit
entfernt sind, sondern dass das Zubereiten auch ein kreati-
ves Handwerk sein kann.

Um unterschiedlichsten Anspriichen gerecht zu werden,
finden Sie bei uns die Siebtragermaschinen der Kategorien
EASY LINE, ECONOMY LINE und PROFESSIONAL LINE.
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KAFFEESPEZIALITATEN

©
TEESPEZIALITATEN

DIRECT
FAIR
TRADE _

S5

KAMAT Kaffeespezialist bietet eine Vielzahl an Kaffeesorten
und Premium-Produkten erlesener Anbaugebiete.

Sowohl Kaffees zu einem optimierten Preis/Leistungs-Ver-
haltnis als auch handgerdsteter Spitzenkaffee - fiir hchste
Qualitatsanspriiche - gehoren zu unserem festen Sortiment,
genau wie unsere FairTrade-Kaffees und Bio-Produkte.

Ideal auf das jeweilige Geratesystem abgestimmte Produk-
te garantieren lhnen und lhren Gasten ein unvergleichli-
ches Geschmackserlebnis.

Hohe Qualitat und guter Geschmack zeichnen unsere Tee-
sorten aus, die aus aller Welt speziell fir Sie zusammenge-
stellt wurden.

Ob im ,normalen” Teebeutel oder im Pyramidenbeutel mit
Nylonnetz - unsere Teesorten bieten fiir jeden Qualitatsan-
spruch die passende Lésung.

Um lhren Verkaufserfolg zu optimieren, erhalten Sie von
uns die Teekarten gleich mit dazu - passend auf die von Ih-
nen gekauften Teesorten abgestimmt.

©

gy ZUBEHOR

Sie sind auf der Suche nach dem passenden Zubehor fir
Ihre Kaffee- oder Teespezialitaten? Sie suchen beispielswei-
se Latte Machiatto Glaser oder Tassen fiir Kaffee, Capuccino
und Café au Lait?

Vielleicht suchen Sie auch nach Zucker oder Kaffeesahne.

Unser Zubehor umfasst:
Kaffeesahne
Tassendeckchen
Gebackbeilagen
Zuckerbriefchen
Coffee to Go-Becher u.v.m.
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Das Kaffee-Gesamtkonzept auf héchstem Niveau
Alle Details exakt aufeinander abgestimmt!

e=—
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sioneller Maschinentechnik, den darauf @ p— : i + N (=
— - abgestimmten hochwertigsten Kaffee- : : =
— = mischungen, welche bereits mehrfach
''''' durch die deutsche Rostergilde mit Gold

ausgezeichnet wurden, passendem Zu-
behor und einem edlen Tassensortiment.

KEC ist unser Gesamtkonzept aus profes- T gy |

e

Ein Coffeeshop-Konzept - abgestimmt
auf den deutschen Markt - welches Ih-
nen ermdglicht, weitestgehend automa-
tisiert, handgefertigte Kaffeequalitat zu

Fae il 'I servieren.
- Jg # . .v Damit sind auch Neueinsteiger oder Aus-
\ = hilfskrafte in der Lage, perfekte Espres-
|‘.H N =i > so-Spezialitaiten mit gleichbleibender
g ) . Qualitat zuzubereiten.
- gl ié"

KEC ECONOMY LINE

Die Barista Technica unserer Economy Line ist eine
hervorragende, leicht zu bedienende Espressoma-

schine mit modernem, zeitlosem Design.

Mit unseren Kaffeemuhlen wird jede Portion aromaf-
risch gemahlen und mittels direktem Auswurf direkt
in den Siebtrager portioniert. Sie erhalten eine stets
gleichmaflige Einwaage zur nahtlosen Weiterverar-

beitung.

Ein Tamper mit zugehdriger Andriickstation, drei
Milchkdnnchen sowie ein Espressokannchen fir die
Zubereitung eines Latte Macchiato komplettieren
unsere beiden KEC-Systeme.

KEC PREMIUM LINE

Die exklusive Siebtrager-Espressomaschine RENEKA
Life mit neuester Technologie wie Sensitive Brewing
und Aroma Perfect sowie ihre perfekte Siebtrager-
technologie garantieren eine noch perfektere Crema

und unverwechselbaren Geschmack.

Die Premiummihlen dosieren mittels direktem Aus-
wurf den frisch gemahlenen Kaffee direkt aus dem
Mahlwerk in den Siebtrdager - und dank gréBerer

Mahlscheiben in nahezu doppelter Geschwindigkeit.
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TRENDIGE EIS-KONZEPTE

lhr Einstieg in das Eisgeschaft mit Rundum-Versorgung!

Hochwertige, leistungsfahige Softeis- und Frozen Yogurt-Maschinen, die dank eines deutsch-
landweiten Servicenetzes schnell und kostengtinstig installiert und gewartet werden kdonnen.
Produkte, wie Softeis, Frozen Yogurt oder Frozen Quark, ein groBes Sortiment an Toppings,
Saucen oder Knusperdeko und passendes Zubehér wie Mixer, Cups und Eisbecher bieten Ihnen

eine atemberaubenden Vielfalt an méglichen Eiskreationen.

Ein umfangreiches Serviceangebot - angefangen bei der Planung Ihres Vorhabens und der Auf-

stellung der Maschinen tber die Einweisung des Personals und weiterfiirende Schulungsange-

bote, bis zum technischen Support und der Unterstiitzung bei der Verkaufsférderung - sorgt fiir

einen reibungslosen Betrieb lhres Eisgeschaftes.

Alles fiir Ihren Erfolg - Alles aus einer Hand!

Coffeeshops - Konditoreien - Backereien
Bistros - Mensen - Kinos - Badeanstalten
Thermen - Hotels - Restaurants - Kantinen

Burogebaude - Mabelhauser - Kindergarten i
Cateringservices - Fitnessstudios - Schulen %
Krankenhauser %
=
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KaffeeKompetenzzentrum

Kompetenz in Sachen Kaffee
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Schulungsangebote GASTRONOMIE-KONZEPTE

©
KOMPETENZZENTRUM

Im November 2010 wurde das Kamat Schulungszentrum, in Geschwen-
da, nach umfangreichen RenovierungsmaBnahmen eréffnet. Somit ist
entsprechend der Vision der Geschéftsleitung in Thirringen, ja sogar in

Deutschland, ein einzigartiges Schulungszentrum entstanden.

Das Schulungszentrum versteht sich als Plattform und Baustein, das,Sti3e
Leben” kennenzulernen. Professionelle Barista- und Cocktail-Schulungen
werden von erfahrenen Trainern gefiihrt und individuell auf die Kunden

abgestimmt.

In den neuen Schulungsraumen werden Sie die Zubereitung eines echten
Espresso, cooler Cocktails oder eines modernen Chai-Tees erlernen. Diese
Fahigkeiten kdnnen Sie im allgemeinen Tagesgeschift einbauen und lie-

gen damit immer aktuell im Trend.

Wir bieten Ihnen Kurse in folgenden Bereichen an:

KAFFEE- UND ESPRESSOKONZEPTE,
EIS- UND MILCHBARKONZEPTE,
TRENDIGE, COOLE DRINKKONZEPTE.
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4 ShowRoom's auf mehr als 150 m? — Maschinen & Produkte live erleben

Verkaufsausstellung
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ShowRoom’s GASTRONOMIE-KONZEPTE

Sie finden unsere Angebote interessant? Wissen
aber noch nicht genau, welche Maschine oder
welcher Kaffee der richtige fiir Sie ist? Sie méchten
sich vor dem Kauf einer Softeis- oder FrozenYo-
gurt-Maschine vom Bedienkonzept und der Qua-

litat der Produkte Uberzeugen?

In unseren ShowRoom’s haben Sie die Moglich-
keit, in entspannter Atmosphare, Maschinen und

Produkte zu testen.

Unsere freundlichen und fachkundigen Mitarbei-
ter beraten Sie bei der Wahl der richtigen Technik,
fuhren Ihnen die Modelle gerne vor und probieren
natlrlich die Produkte direkt mit Ihnen gemein-

sam aus.

Wir freuen uns schon jetzt darauf, auch Sie in Ge-
schwenda, im schénen Thiringer Wald, zu einer
Tasse Kaffee oder Espresso oder auch zu einem le-

ckeren Eis begriissen zu durfen.

Erleben Sie unsere Produkte und lGberzeugen Sie

sich von unserem Qualitatsversprechen!
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Beratung - Planung - Aufstellung - Einweisung - Schulung
Verkaufsforderung - Technischer Support

| SERVICE Rewangy-
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PLANUNG &
KONZEPTIONIERUNG

©
AUFSTELLUNG &
EINWEISUNG

In Zusammenarbeit mit unseren jahrelangen

Partnern, entwickeln wir aus lhren Vorstellun-
gen und Wiinschen handfeste Konzepte. Fir
die Umsetzung kooperieren wir mit renom-
mierten Handwerks- und Industriefirmen, die
in jedem Objekt eine neue Herausforderung
sehen und etwas Einzigartiges erschaffen wol-

len.

Dabei spielt es eine gro3e Rolle, gemeinsam
mit dem Kunden eine individuelle Losung zu
finden. Unsere Partner kreieren mit Ihnen zu-
sammen lhre Geschaftseinrichtung und reali-

sieren lhre Vorstellungen maBgeschneidert.

Ihre Wiinsche sind bei uns gut aufgehoben.

Denn wir lassen sie wahr werden.

Unsere Service-Techniker kiimmern sich bei
Ihnen vor Ort darum, dass die Maschine rich-

tig und v.a. sicher angeschlossen wird.

Sie erfahren von uns alles, was Sie und lhrer
Mitarbeiter fiir den taglichen Einsatz lhres neu-
en Gerdtes wissen missen. Wir schulen direkt
bei lhnen im Geschdft oder in unserem eigens
dafiir eingerichteten Schulungszentrum. Sie
lernen den professionellen Umgang mit |hrer

Kaffeemaschine.

Unser qualifiziertes Fachpersonal wird sein
Wissen an Sie und Ihr Team im Schulungspro-
gramm weitergeben und lhnen mit Rat und

Tat zur Seite stehen.

©
WERBUNG &
VERKAUFSFORDERUNG

©
TECHNISCHER
SUPPORT

>
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Sie erhalten von uns auf Wunsch passende,
ansprechende und verkaufsférdernde Werbe-

mittel.

Ob AuBenwerbung, Werbebanner, Plakate,
Aufkleber, Tischaufsteller, Produktschilder
oder Visitenkarten, wir stellen lhnen alles zur
Verfligung, was Sie flir einen auffallenden und
ansprechenden Werbeauftritt benétigen. Auf
Wunsch - selbstverstandlich auch mit lhrem

eigenen Logo.

Unsere Marketingabteilung steht lhnen fiir
beratende Gesprache zur Seite. Wir setzen Ihre
individuellen Vorstellungen auf den Punkt ge-

nau um. Mit Ihnen Hand in Hand.

-

Greifen Sie 365 Tage im Jahr auf unseren tech-
nischen Service zu. Unser kompetentes Ser-
vice-Team steht |hnen personlich zur Seite
und gewahrleistet lhnen operative Kunden-

nahe.

Wir bieten ihnen kostenorientierte Ser-
vice-Konzepte vor und nach der Inbetriebnah-
me, sowie ein umfangreiches Serviceangebot
& technische Unterstiitzung durch geschulte

und kompetente Techniker.

Im Falle einer Storung sind wir, dank eines gro-
Ben Ersatzteillagers, in der Lage, diese schnell

und effizient zu beseitigen.
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IHRE ANSPRECHPARTNER

Thomas Schroder
Geschaftsfuhrer

master@kamat-group.de

Thomas Schréder ist nicht nur Grin-
der und Kopf der KAMAT Group. Er ist
zudem der Ideen- und Konzeptgeber.
Seine jahrelangen Beobachtungen des
gastronomischen Marktes auch lber
die Grenzen Europa’s hinaus scharf-
ten die Sinne, aktuelle Trends auch in
Deutschland zu platzieren.

David Schroder
Leiter Technik
technik@kamat-group.de

Seit 2009 bezeichnet sich die KAMAT
Group als Vater-Sohn-Gesellschaft. Da-
vid Schroder’s Passion fiir die Gastrono-
mietechnik entwickelte sich bereits in
friher Kindheit. Bei Besuchen internati-
onaler Messen seines Vaters, begleitete
er Ihn stets. Seit seinem Eintritt in die
KAMAT Group leitet er den technischer
Support.
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Telefon +49(0)36205/72980
Telefax +49(0)36205/729820

eMail info@kamat-group.de
Web www.kamat-group.de




