
Die erste Wahl für 
Geniesser und Rechner

Coffee Prime



Verführung pur
In jeder Schaerer Kaffeemaschine 
stecken unsere Liebe zum Kaffee, 
unsere langjährige Kaffeekompe-
tenz und: die Handwerkskunst eines 
Baristas. Espresso, Cappuccino 
oder Latte Macchiato – im Inneren 
unserer Kaffeemaschinen greifen 
alle Details perfekt ineinander und 
bereiten so Getränke zu, die den 
handgemachten Kreationen eines 
Baristas in Geschmack und Optik 
ebenbürtig sind. Barista inside – für 
Kaffee- und Milchschaumgenuss, 
dem niemand widerstehen kann.
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Warum sollten Sie sich für die  
Coffee Prime entscheiden?

Für alle, die die Coffee Prime mobil 
einsetzen möchten, zum Beispiel für 
das Catering von Veranstaltungen
Kaffeemaschine benötigt lediglich 
einen Stromanschluss
Kein Festwasseranschluss notwendig 
Kombinierbar mit stilvollem Rollwagen, 
individuell ausrüstbar mit externem 
Trinkwassertank, geschlossenem Tank 
für Restwasser, Kühlschrank etc.

Für die Vending-Branche
Einfache Versorgung / einfaches  
Befüllen
Einfache Reinigung:
Automatisches Reinigungsprogramm 
für das Kaffeesystem; Austausch des 
NcFoamer (HACCP-konformes Milch-
systemkonzept) je nach Betriebskon-
zept alle 2 bis 7 Tage

Für alle, die Selbstbedienungs- 
Lösungen anbieten
Optimale Selbstbedientauglichkeit 
dank TouchIT
Displaynutzung für Werbebotschaften/
Aktionen
Anbindung marktüblicher Zahlungs-
systeme
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Die Schaerer Coffee Prime ist ideal 
für die Selbstbedienung in Büros, 
Krankenhäusern, Tankstellen oder 
Universitäten geeignet. Zahlreiche 
Konfigurationsmöglichkeiten bieten 
die Möglichkeit, die Coffee Prime ex-
akt an die Anforderungen anzupassen: 
Frischmilch- oder Pulversysteme, 
Kühleinheiten, eine zweite Mühle, 
Becherspender, Zahlungssysteme, 
Powerpack für mehr Leistung oder 
die Integration unserer digitalen Lö-
sung Schaerer Coffee Link – Sie al-
lein entscheiden, welche Ausstattung 
Ihre Coffee Prime mitbringen soll. 
Für Vending-Betriebe entscheidend: 
Das modulare Konzept der Mühlen 
und der Pulversysteme erlaubt ein 
sehr einfaches Nachrüsten und Um-
rüsten. Die Kombination mit einem 
schicken Rollwagen – inklusive Was-
sertank und Kühlschrank – erlaubt 
Ihnen sogar, die Coffee Prime bei 
Veranstaltungen oder Konferenzen 
mobil vor Ort einzusetzen. 

Kosten- und zeitsparender Betrieb 
Gleich mehrere Faktoren tragen 
zum besonders wirtschaftlichen 
und zeitsparenden Betrieb der 
Coffee Prime bei. Ein Pluspunkt ist 
der reduzierte Personalaufwand: 
Für eine kinderleichte Bedienung 
werden bei der Coffee Prime alle 
Arbeitsschritte im 7“-TouchIT-
Display mit farbunterstützter 
Benutzerführung visualisiert. Positiv 
auf die Betriebskosten wirkt sich 
auch der minimierte Stromverbrauch 
dank kompakter Maschinenkompo-
nenten, vollisolierter Boiler und dem 
automatischen Stand-by-Modus bei 
Nichtgebrauch aus. Last, but not 
least erhöht die modulare Bauweise 
der Coffee Prime Ihre Investitions-
sicherheit: Sie steigen mit einem 
niedrigeren Investitionsvolumen für 
die Basisausführung ein und rüsten 
jederzeit abhängig von der Entwick-
lung Ihres Kaffeegeschäfts nach. 

ERSTKLASSIGER
KAFFEEGENUSS FÜR
HÖCHSTE ANSPRÜCHE

Sie suchen eine Kaffeemaschine, die  
höchste Getränkequalität bei maximaler 
Flexibilität und leichter Reinigung bietet? 
Die ohne Weiteres mit Ihren Anforderungen 
mitwächst? Und das alles budgetschonend? 
Dann ist die Schaerer Coffee Prime die 
richtige Wahl für Sie. 

Ihre Anforderungen sind  
entscheidend



Mit der Schaerer Coffee Prime kreieren Sie 
bis zu 40 verschiedene Kaffeespezialitäten 
– so treffen Sie bestimmt den Geschmack 
Ihrer Gäste! Und mit dem Powerpack ho-
len Sie sich einen extra Kraftschub für Ihr 
„Coffee to go“-Geschäft.

GETRÄNKEVIELFALT 
UND FLEXIBILITÄT FÜR 
IHR KAFFEEGESCHÄFT

Gourmetgetränke auf Knopfdruck
Die Schaerer Coffee Prime produziert 
auf Knopfdruck bis zu 40 frei pro-
grammierbare Getränke in stets bes-
ter Qualität. Im Handumdrehen be-
reiten Sie schmackhafte Kreationen 
aus frisch gemahlenen Kaffeebohnen, 
Frischmilch, Milch- oder Schokopul-
ver zu. Zudem stellt die Coffee Prime 
heisses Wasser für die Zubereitung 
von Tee oder Instantsuppe bereit. 
Getrennte Zubereitungssysteme und 
Ausläufe verhindern dabei die Konta-
mination mit anderen Getränken. Bei 
Bedarf ist ein kombinierter Betrieb 
mit frischer Milch und Milchpulver 
möglich – auch laktosefreie Getränke 
können angeboten werden. Die pro- 
fessionelle Feineinstellung aller 
Getränkeparameter garantiert ein 
konstantes Geschmackserlebnis  
aller Getränke. 

Powerpack für mehr Leistung
Das Powerpack erhöht die Leistung 
überall dort, wo grosse milchbasierte 
Kaffeespezialitäten angeboten wer-
den: Cappuccino, Latte Macchiato 
und Co. in bis zu XXL-Version „To Go“ 
lassen sich mit dem Powerpack in 
gewohnter Geschmacksqualität mit 
3 kW (bzw. 2 kW) Leistung pro Boiler 
deutlich schneller zaubern. Und 
mit maximierten Behältergrössen 
profitieren Sie von deutlich mehr Au-
tonomie im Alltag der Kaffeeversor-
gung. 



 Barista-Taste
Zum Einstellen der  

Geschmacksintensität

  Satzbehälter für ca. 40 Kaffeekuchen 

  Gesamt- und Einzelgetränkezähler

   Displaymeldungen für „Wassertank füllen“, „Bohnen-
behälter füllen“ und „Satzbehälter leeren“

   Farbunterstützte Benutzerführung (Colour- 
Guided Operation) für Reinigung und Auswechseln 
von Einwegteilen

   Modulare Bauweise: Zahlreiche Erweiterungs- 
möglichkeiten für mehr Flexibilität

Weitere Features für die Coffee Prime

Einwegkonzept  
      NcFoamer

Austausch aller milchführender 
Komponenten alle 2 bis 7 Tage 

statt täglicher Reinigung

  Getrenntes 
Zubereitungs-    
   system

Verhindert Kontamination 

mit anderen Getränken

 
7“-Touchscreen- 

Bedienpanel TouchI T
                    Visualisierung aller Arbeitsschritte;  

                  individuelle Nutzung als  

                  Marketing-Tool für Werbezwecke

Einfache Reinigung und Wartung 
Das automatische Reinigungspro-
gramm für das Kaffeesystem wird
durch Animationen unterstützt und
erfüllt höchste Hygienestandards. 
Eine Besonderheit ist das von  
Schaerer entwickelte, HACCP-kon-
forme Einwegkonzept NcFoamer: 
Statt der zeitaufwendigen täglichen 
Reinigung des Milchsystems muss 
der recycelbare NcFoamer je nach 
Betriebskonzept nur alle 2 bis  
7 Tage ausgetauscht werden. Für  
die effiziente Wartung der Coffee 
Prime erhalten die Servicetechni-
ker nach dem Lösen von nur einer 
Schraube Zugang zu allen wichtigen 
Komponenten. 

*  Die ersten 3 Jahre, ab dem 4. Jahr 
wird Datentransfer berechnet.

TOP AUSSTATTUNG 
TOP LEISTUNG

Performance, Bedienkomfort, 
individuelle Konfiguration –  
die Coffee Prime punktet auf  
ganzer Linie. 

Schaerer Coffee Link 
Mit der digitalen Lösung Schaerer 
Coffee Link schlägt Schaerer ein 
neues Kapitel in der Digitalisierung 
von professionellen Kaffeemaschi-
nen auf. Schaerer Coffee Link liefert 
Ihnen eine noch nie dagewesene 
Fülle an Auswertungs- und Steue-
rungsoptionen, um die Effizienz und 
Wirtschaftlichkeit über Ihre gesamte 
Wertschöpfungskette zu erhöhen – 
vom Maschinenkauf über die Anpas-
sung des Getränkeangebots bis zur 
Optimierung der Supply Chain und 
der vorausschauenden Planung von 
Service und Wartung. Weitreichende 
Zusatzservices, darunter das Know-
how Centre und ein Media Pool, 

runden das leistungsfähige Spektrum 
ab. 

Für die bestmögliche Anpassung 
an individuelle Bedürfnisse sind für 
Schaerer Coffee Link drei unter-
schiedliche Funktionspakete verfüg-
bar: Das kostenfreie* „Basic“-Paket 
bietet alle wichtigen Basis-Anwen-
dungen, weiterführende Features 
sind in den Paketen „Premium“ und 
„Professional“ erhältlich.   



MEHR AUSSTATTUNG 
FÜR IHREN ERFOLG

Bedienung und Reinigung

Tassenrost schwenkbar (Höhe 
100 mm, optional 85 mm) und 
Tropfschale. Tropfrost aus 
Chromnickelstahl, spülmaschi-
nenfest.

Codegeschützter Zugang zu 
Bohnenbehälter, Pulversystem, 
Satzbehälter und Wassertank. 

Alle Milchsysteme von Schaerer 
entsprechen der HACCP-Hygi-
eneanalyse und verfügen über 
ein automatisches Reinigungs-
programm. Alle kaffeeführenden 
Elemente werden automatisch 
gereinigt – schnell, einfach und 
sicher. Periodische Zwischen-
spülungen können programmiert 
werden.

Display mit kundenspezifischem 
Tastenlayout und Werbebot-
schaften zwischen und während 
der Getränkezubereitung.

Keine Reinigung notwendig für
das Milchsystem: ökologisches
Einwegkonzept mit NcFoamer
(Non cleaning Foamer). Nach je-
dem Austausch ist das Milchsys-
tem im Neuzustand. Einstellbare 
Spülungen des Milchsystems 
gewährleisten einen auf das 
Betriebskonzept abgestimmten 
hygienischen Betrieb.

Zahlungssysteme 

Integrierter Münzprüfer, sepa-
rat abschliessbar (Einbau auch
nachträglich möglich). 

Marktübliche Zahlungssysteme
nach MDB-Standard. Die Münz-
wechsler, Kartenleser etc.  
können einfach an die Kaffee-
maschine angeschlossen 
werden.

Doppelauslauf für Kaffee.  
Höhere Leistung für Kaffeege-
tränke durch Bezug von Doppel-
getränken.

Getränkevielfalt

Barista-Taste für flexibles 
Einstellen der Geschmacksin-
tensität. 

Bis zu 2 Mühlen mit Bohnenbe-
hälter für je 600 g Röstkaffee-
bohnen; mit LED-Beleuchtung. 
Beziehen und Mischen von 
Röstkaffee aus beiden Mühlen 
möglich.

Heisswasser für Instantprodukte 
zwischen 40– 85°C einstellbar.

Kombinierter Bezug von 
Frisch- und Pulvermilch – auch 
laktosefreie Getränke können 
angeboten werden.

Bis zu 2 Pulversysteme für 
eine oder zwei Pulversorten (je 
700 g /  950 ml). Mehr Getränke-
vielfalt durch Verarbeitung von 
z. B. Milchpulver, Schokopulver, 
Instantpulver, getrennte Zuberei-
tungssysteme.

Getrennte Zubereitungssysteme  
und Ausläufe verhindern Konta-
minationen.

C
offee

M
ilk
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Erweiterungsmöglichkeiten

Grosser Pulverbehälter  
(1400 g / 2000 ml).

Brühbeschleuniger für mehr 
Effizienz in Spitzenzeiten und 
bessere Getränkequalität bei 
grossen Portionen.

Beistellkühleinheit mit Kom-
pressor für Aufbewahrung und 
Kühlung von zwei Gallonen-
Behältern oder einem 10-Liter-
Behälter Milch (Hygienestandard 
nach HACCP-Konzept).

Grosser Bohnenbehälter 
für 1200 g Bohnen (mit LED-
Beleuchtung) mit 1 Mühle.

Unterstellkühleinheit für platz-
sparende Milchlagerung (9,5 l 
Kapazität).

Untertheken-Satzdurchwurf 
(ohne Umbau der Maschine 
möglich).

Aquachange. Umstellen von 
Trinkwassertank (5,2 l) auf 
Festwasseranschluss durch 
Haustechniker möglich. 

Spender für drei verschiedene 
Bechergrössen (Durchmesser in 
mm 60–74 / 75–82 / 83–90); drei 
Behälter für Zubehör wie zum 
Beispiel Rührstäbchen, Zucker, 
Sahne usw.

KONFIGURATIONEN 

Vollausstattung
Schaerer Coffee Prime mit Frisch- 
milchsystem, Beistellkühleinheit,  
Becherspender und Unterstelleinheiten.

Platzsparend
Schaerer Coffee Prime mit Frisch-
milchsystem und Unterstellkühleinheit, 
bestens geeignet für den Selbstbedie-
nungsbetrieb.

Standard 2 Mühlen
2 Pulversysteme
Einwegkonzept für Frischmilch-
system mit NcFoamer

1 Mühle 
Integrierter Münzprüfer
Einwegkonzept für Frischmilch-
system mit NcFoamer



Schaerer Coffee Prime
mit Powerpack und Unterstelleinheit

Beistellkühleinheit
mit Unterstelleinheit

Becherspender
mit Unterstelleinheit

Unterstellkühleinheit unter Kaffeemaschine Unterstellkühleinheit unter Theke

Münzwechsler

Kategorie Ausstattung und Optionen Schaerer Coffee Prime  Schaerer Coffee Prime  
mit Powerpack

1,35 kW 3 kW (2 kW (CH))
Leistung pro Tag Empfohlene Getränkeleistung 100 150

Leistung pro Stunde Espresso (gemäss HKI-Standard) 120 120
Kaffee/ Café crème (gemäss HKI-Standard) 85 95
Cappuccino (200 ml / 8 oz) 90 110
Cappuccino (320 ml / 12 oz) 60 90
Cappuccino (470 ml / 16 oz) 35 50

Getränkeangebot Ristretto x x
Espresso (gemäss HKI-Standard) x x
Kaffee/ Café crème (gemäss HKI-Standard) x x
Milchkaffee/Schale x x
Cappuccino (gemäss HKI-Standard) x x
Latte Macchiato x x
Chociatto x x
Heisser Milchschaum x x
Heisswasser x x
Instantgetränke (z. B. Tee, Suppe usw.) x x

Ausgabe Selbstbedienungsmodus s s
Anzahl möglicher Getränke (programmierbar) 40 40
Tassenrost s s
Einzelauslauf s o
Doppelauslauf o s

Mühlen 1 Mühle s s
2 Mühlen o o
Bohnenbehälter [g] 600 600
Grosser Bohnenbehälter [g] 1200 1200

Boiler Heisswasserboiler Kaffee s s
Dampfboiler o o

Milchsysteme und 

Kühleinheiten

Milk Smart (MS) o o
Beistellkühleinheit (BKE) o o
Unterstellkühleinheit (UKE) o o

Pulversystem Pulverbehälter [g] / [ml] 1400 g / 2000 ml 1400 g / 2000 ml
Pulverbehälter Twin [g] / [ml]                         2 x 700 g / 2 x 950 ml 2 x 700 g / 2 x 950 ml
Topping (1 x Topping-Pulver), z. B. Milchpulver o o

Choco (1 x Choco-Pulver) o o
Choco/Topping (1 x Choco- und 1 x Topping-Pulver) o o
Twin-Topping (2 x Topping-Pulver) o o
Choco-Topping (2 x Choco-Pulver) o o
Instantpulver o o

Allgemeine Optionen Brühbeschleuniger o o
Satzbehälter [Kaffeekuchen] 40 40
Untertheken-Satzdurchwurf o o
Unterstelleinheit + Satzbehälter [Kaffeekuchen] o [100] o [100]
Beleuchtung s s

Zahlungssystem Abrechnungssysteme (MDB-S / DIVA2 / DIVA2 Max) o o
Münz- und Jetonprüfer o o
Münzwechsler o o
Schaerer Coffee Link o o

Farben Titansilber s s
Schwarz s s
Spezialfarbe o o

Masse und Gewicht Breite [mm] 346 346
Tiefe [mm] 518 598
Höhe [mm] 570 570
Gewicht [kg] (netto) 25 33

Energieversorgung

und -verbrauch

1L, N, PE: 220–240 V ~ 50/60 Hz 2000 – 2400 kW/10 –16 A / 3 x 1mm2 2800 – 3300 kW / 16 A / 3 x 1,5 mm2

1800 – 2300 kW / 10 – 16 A / 3 x 1 mm2

1L, N, PE: 100 V ~ 50/60 Hz 1350 kW / 15 A / 3 x 1,5 mm2 oder 
1350 kW / 15 A / 3 x 16 AWG

Wasserver- und 

-entsorgung

Interner Trinkwassertank s s
Festwasseranschluss s s
Schmutzwasserablauf o o
Schmutzwassertank überwacht o o
Aquachange s s

s   Standard
o   Option

KONFIGURATIONEN UND  
TECHNISCHE DATEN
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Hauptsitz 

Schaerer AG
Allmendweg 8
4528 Zuchwil
Schweiz
info@schaerer.com 

ENERGY            EFFICIENT

C E R T I F I E D  B Y           C E R T
 Schaerer – a Groupe SEB Company

Version 05.2019 – Änderungen vorbehalten.

Entdecken Sie das weltweite Schaerer Netzwerk 
und unsere umfassende Kaffeekompetenz, wo 
immer Sie sind! Mit Tochtergesellschaften und 
Partnern in über 70 Ländern in Europa, Amerika, 
Afrika, Asien und dem Pazifikraum. 

Finden Sie einen Ansprechpartner in Ihrer Nähe: 
www.schaerer.com


